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DEIN SPEISEPLAN

Schulzentrum Deutschfeistritz

Hihnerbouillon
Kaspressknddel ACG

X%vgidltascherl mit Butterbréseln

Montag

AV

Rindsuppe

BIO-Backerbsen ACG
BIO-Kichererbseneintopf A
BIO-Reis

Dienstag

Gebratene Hiihnerbristchen im
Natursaft
BIO-Feinschmeckergemise natur
Reis nach "GroBmutters Art" G
Brownie ACF

Mittwoch

Blimchensuppe ACL
Linsenbdllchen G
BIO-Stampfkartoffelpiree G
Cremige Oberssauce G

Donnerstag

Gemisebouillon L
BIO-Frittaten ACG
Pizza mit Kdse und Putenschinken

Freitag

Voll viel Osterreich!

Mehr dazu auf: www.gourmet-kids.at/wir-kochen/regional
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Ausgewogen und
nachhaltig!
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Allergeninformation gem@B Codex-Empfehlung

A = glutenhaltiges Getreide E = Erdnuss L = Sellerie
B = Krebstiere F = Soja M= Senf

C=H 6 = Milch oder Laktose N = Sesam
D = Fisch H = Schalenfriichte 0 = Sulfite

Jrant

www.gourmet-kids.at i
P = Lupinen :'
R = Weichtiere

Das gesamte B10-Sor timent wird durch die Austria-BI0-Garantie AT-BI0-301 geprifft. -~



